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A 1. PRESENTACIÓN DEL COMEDOR. 
 
 
 

1.1 Datos del Centro: 
 

Nombre del Centro  
Dirección  
Localidad   
Distrito Postal  
Teléfono y Fax  
E-Mail.  
Código del Centro  
Nombre del Director  
Nombre del Encargado   
Nombre del Responsable 
del procedimiento de 
vigilancia y Acciones 
Correctoras 

 

Nombre del Responsable 
del procedimiento de 
verificación. 

 

  
 

        
 
1.2 Descripción general de las instalaciones y recursos, tanto 

materiales como personales: 
 

1.2a) Descripción de las instalaciones. Se describirán los locales destinados 
a la elaboración, manipulación, almacenamiento y consumo de alimentos: 
comedor, cocina, cámaras,  almacén, servicios, vestuarios etc. Adjuntar 
esquema gráfico de las instalaciones.  

 
1.2b) Descripción del material mobiliario destinado al almacenaje, 

elaboración y consumo de alimentos. Inventario del equipamiento de almacén, 
cocina y comedor. 

 
1.2c) Relación del personal docente que presta servicio en el comedor:  
 

   
Nombre y apellidos Puesto en el Centro  Puesto en el 

comedor 
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1.2d) Relación de personal al servicio del comedor y  limpieza, horario de 
trabajo y descripción del mismo:  
 
 

Nombre y apellidos  Descripción del trabajo  Horario  
   
   
   
   

 
 
 
 

1.3   Descripción de la actividad:  
 
Deberá  incluir los siguientes puntos: 
 

• Indicar si se realizan algunas comidas con antelación al día de su 
consumo. 

• Indicar si se elaboran comidas que se tengan que enfriar 
previamente a su   consumo (ensaladilla rusa, flanes, natillas etc. ) 

• Indicar si se congelan materias primas como carnes frescas, 
pescados, etc. 

• Señalar si se elaboran comidas especiales (diabéticos, celíacos, 
alergias etc.) 

• Número de menús servidos. 
 
 
 
 

1.4   Listado de los menús que se sirven en el Centro 
 

 
Primera semana: 
 

 1º Plato  2º plato Postre 
lunes    
martes    
miércoles    
jueves     
Viernes    

 
 
 
 
 



 4 

Segunda semana: 
 

 1º Plato  2º plato Postre 
lunes    
martes    
miércoles    
jueves     
Viernes    

  
 
Tercera semana:  
 

 
 

1º Plato  2º plato Postre 

lunes    
martes    
miércoles    
jueves     
Viernes    

  
Cuarta semana: 
 

 1º Plato  2º plato Postre 
lunes    
martes    
miércoles    
jueves     
Viernes    

  
 
 
 
En el ANEXO I de las "Instrucciones para la elaboración del Sistema de Autocontrol" 
aparecen  los modelos de las tablas  que de este apartado. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


